
inari lunch

thb790 pp
white miso soup with scallions

choice of two starter

hamachi tataki with onion tomato relish and garlic ponzu

ปลาฮามาจแิลบ่างโรยหัวหอมมะเขอืเทศเสริฟ์พรอ้มซอสพอนซู

 gyoza with spicy ponzu sauce

เกี๊ยวซา่ไสป้ลาแบล็คคอ้ดและกุง้

spicy yellow tail, tuna  maki with shiso and tobiko

ขา้วหอ่สาหรา่ยไสป้ลารวมรสเผ็ดและไขป่ลา

zuma salad with asparagus, tomatoes, barley miso dressing (v)

สลัดซมูา่ผักรวมคลกุน ้าสลัดมโิซขา้วบารเ์ลย์

fried tofu with avocado, green chilli lime dressing (v)

เตา้หูท้อดรสเผ็ดเสริฟ์พรอ้มอะโวคาโดราดซอสมะนาวพรกิ

tuna tartare with miso wasabi and lotus 

ทาทารท์นู่าเสริฟ์พรอ้มวาซาบมิโิซและรากบัวทอดกรอบ

beef skewers with soy, garlic ginger and chilli

เนื้อและพรกิเสยีบไมซ้อสเผ็ดหวาน

pork belly skewers with yuzu and miso mustard

หมดู าสามชัน้เสยีบไมย้า่งเสริฟ์พรอ้มซอสมโิซยซูู

choice of one main course
served with steam rice

rib eye steak with wafu sauce and garlic crisps

เนื้อรบิอายยา่งราดซอสวาฟโูรยดว้ยกระเทยีมทอดกรอบ

teriyaki salmon fillet with sliced pickled cucumber

ปลาแซลมอนซอสเทอรยิากเิสริฟ์พรอ้มแตงกวาดอง

barley miso baby chicken roasted in the oven on the cedar wood

ไกเ่ลีย้งพเิศษหมักมโิซขา้วบารเ์ลย่ร์องแผน่ไมซ้ดีาร์

bara chirashi sushi

ขา้วหนา้ปลาดบิรวม

mixed sushi plate

ขา้วหอ่สาหรา่ยรวม

choice of one upgrade main course

thb460

miso marinated black cod wrapped in hoba leaf

ปลาแบล็คคอ้ดหมักมโิซหวานเสริฟ์พรอ้มใบสกัทอง

spicy beef tenderloin with sesame, red chilli and sweet soy

เนื้อสนัในยา่งราดซอสเผ็ดหวานโรยดว้ยตน้หอม

side dishes

thb120

mushroom skewers with garlic and soy butter (v)

เห็ดญีปุ่่ นซอสเนยกระเทยีม

japanese eggplant with miso and chilli (v)

มะเขอืมว่งราดซอสมโิซแดงและพรกิ

grilled sweetcorn with shiso butter  

ขา้วโพดหวานยา่งกบัซอสเนยชโิซ

japanese homemade pickles (v)

ผักดองรวมสไตลญ์ีปุ่่ น

prices are in thai baht, subject to a 10% service charge and 7% government tax

for information on allergen and dietary requirements please ask your waiter for assistance


